
 

 

 

2026 年 5 月 28 日 
各位 

株式会社ドウシシャ 

⽣活関連⽤品の企画・開発・販売を⾏う株式会社ドウシシャ(⼤阪本社︓⼤阪市中央区、代表取締役社⻑︓
野村 正幸、以下 ドウシシャ)は、コレールブランズジャパンが取り扱う、アメリカのキッチンブランド
『CORELLE（コレール）』のフライパンシリーズ「CORELLE フライパン」より新サイズの「マルチパン
22cm ガラスふた付き」を 2026 年 5 月下旬より、ドウシシャ公式オンラインストア「ドウシシャマルシ
ェ」や通販サイト、キッチン雑貨専門店などで順次販売を開始します。 

URL: https://www.corellebrands.co.jp/corelle-fryingpan                                                                                     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
CORELLE（コレール）マルチパン 22cm ガラスふた付き 

 
「CORELLE（コレール）」は 1970 年にアメリカで誕⽣し、⽋け・破損に耐性があるガラス製⾷器の全

米 No.1 ブランドとして世界 24 か国以上のご家庭で⻑く親しまれています。日本でも発売開始から 30 年
以上の実績をもつキッチンブランドです。⾷器は⽋け・割れが発⽣してしまうという常識を覆してきた
CORELLE（コレール）より、フライパンは「こびりつくもの」という常識を独⾃のデュラナノテクノロジ
ーで覆す製品が誕⽣しました。2024 年から世界各国で展開を開始し、日本でも販売を開始するにあたり、
当社が日本国内総代理店の権利を取得しました。 

2024 年 9 月の販売開始以降、当初の予想を⼤きく上回り、日本向けのシリーズ累計出荷枚数（※⼯場
出荷ベース 2026 年 4 月末時点）は 20 万枚を超え、多くの方から支持をいただきました。 

好評を受け、シリーズ初となる両口注ぎ口のある「マルチパン 22cm ガラスふた付き」を発売します。 
 

NEWS RELEASE 

こびりつきにくさに圧倒的自信の 10 年保証のフライパン 

キッチンブランド『CORELLE（コレール）』より 

シリーズ初となるマルチパン 22cm を発売 



【特⻑】 
◆焼き料理から煮込み料理まで多彩な調理が可能 
 通常のフライパンよりも深さがあるので、焼く・炒める・
煮込む・茹でる・揚げ焼きといった様々な調理ができます。 

注ぎ口が両端にあるので、煮汁たっぷりの煮込み料理やス
ープなどの汁物も注ぎやすいです。 
 焼き面積(底面)が 180mm と⼤きめに設計しており、しっ
かり焼き調理・炒め調理が可能です。 
 満水容量は約 2.7L で 3〜4 人分のカレーやシチューを作れ
るサイズです。 
 
◆ガラスふた付きで調理の幅が広がる 
ガラスふた付きなので、蒸し料理などにも便利です。調理中に中⾝を確認することもできます。 
 
◆特許を取得した独自技術で、コーティングしていないのにこびりつきにくさが⻑持ち 

本製品は、独⾃技術※のデュラナノテクノロジーにより、
フライパン調理の不満である「こびりつきやすさ」を解消し
た製品です。従来の⾦属にフッ素を塗布するフッ素コーティ
ングのフライパンとは違い、⾦属⾃体を加⼯するためコーテ
ィングせずに、「こびりつきにくさ」を実現しました。 

本製品の構造は、外側にステンレス鋼、中間層にアルミニ
ウム、内面に超高温レーザーでチタン・ジルコニウム・セラ
ミックなどの粉末を融合加⼯したステンレスの 3 層構造です。
ステンレスをその他の⾦属と融合させ目に⾒えない⼩さな
凹凸を作ることにより、⾷材が接触する面積を少なくし、⾷
材をこびりつきにくくしています。ハスの葉が水滴を弾くロ
ータス効果と同等の効果を⾦属加⼯することで実現してお
り、フライパンの技術としては初めて応⽤される技術で、圧
倒的なこびりつきにくさで快適に調理ができます。 
※中国実⽤新案特許取得済、日本国内特許取得済 
 
◆PFAS フリー・シリコーンオイルフリー 

本製品は、⾦属⾃体を加⼯するためコーティングをしていません。地上に⻑期間滞留するといわれてい
る有害な物質 PFAS（人⼯的に作られた有機フッ素化合物の総称）やセラミックフライパンで使われるシ
リコーンオイルを使⽤していない、PFAS フリー・シリコーンオイルフリーの製品となっています。 
 
◆⾦属製のキッチンツールが使える 

デュラナノテクノロジーにより⾦属⾃体が
加⼯されているため、コーティングがはがれる
心配がありません。そのため、⾦属ヘラなどの
⾦属製のキッチンツール※を問題なく使⽤す
ることができます。 
※⾦属ツールは角の丸いものをご使⽤くださ



い。 
◆強⽕調理ができる 

アルミとステンレスの三層構造で、熱伝導と蓄熱性に優れ、早くム
ラなく熱が伝わり、熱が逃げにくい特⻑があります。強⽕調理もでき
るので、プロの料理人のような味わいがご家庭で楽しめます。 

 
 
 

◆オール熱源対応 
IH やガス⽕などオール熱源で使⽤できます。また、オーブン調理も

可能です。 
 
 

 
 

 
◆内面 10 年保証 

本製品はこびりつきにくさに⾃信があるため、10 年間の内面保証を付けて
います。 

【保証対象】内面のノンスティック性能が機能しない場合、市販の洗浄剤で
洗浄してもこびりつきが取れない場合、保証対象です。 

【保証対象外】焦げ付き(調理方法の問題)。錆び、キズ、変色。取っ手、外
面部分の破損。詳しくは取扱説明書記載の除外事項をご覧ください。 
 
◆ギフトにも最適 
 本体は高級感のあるステンレスのミラー仕上げで、美しさと機能性を両⽴したマルチパンです。ギフト
にも最適です。 
 
 
【CORELLE とは】 

1970 年にアメリカで誕⽣した「コレール」。 
⽋け・破損に耐性があるガラス製⾷器の全米 No.1 ブラン

ドとして世界 24 か国以上のご家庭で⻑く親しまれています。
日本で発売開始してから 30 年以上、今でも当時の⾷器が使
われ続けています。 
そんなコレールから初めて⾷器のように⻑く寄り添ってい
けるフライパンが登場しました。 

 
 
【商品概要】 
名 称︓コレール マルチパン 22cm ガラスふた付き 
型 番︓CSMP22SVWL 
サ イ ズ (約 )︓幅 234×奥⾏ 446×高さ 115mm 
重 量 ( 約 )︓1,149g 
希望⼩売価格︓14,300 円(税込) 
 



 
【会社概要】 
商 号︓株式会社ドウシシャ 
代 表 者︓代表取締役社⻑ 野村 正幸 
所 在 地︓＜⼤阪本社＞  〒542-8525 ⼤阪市中央区東心斎橋 1-5-5 
      ＜東京本社＞  〒108-8573 東京都港区高輪 2-21-46 
      ＜東京本社第 1 ビル＞ 〒140-0011 東京都品川区東⼤井 1-8-10 
設 ⽴︓1977 年 1 月 
資 本 ⾦︓49 億 93 百万円 
U R L︓https://www.doshisha.co.jp/ 
 
商 号︓コレールブランズジャパン 
代 表 者︓ソン・ウジン 
所 在 地︓東京都港区海岸 1-2－20 汐留ビルディング 3F 
設 ⽴︓1987 年 10 月 
事業内容︓⾷器、調理器具などキッチン⽤品取扱メーカー 
U R L︓https://www.corellebrands.co.jp/ 
 
【本製品に関するお客様からのお問い合わせ先】 
株式会社ドウシシャ お客様相談室 
Tel︓0120-104-481（平日 9︓00〜17︓00） 
 
※プレスリリース記載の情報は、情報公開日時点の情報です。 
※内容は予告なしに変更されることがございますので、あらかじめご了承くださいますようお願い申し上げます。 


